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Plats

Desserts

LA CAntine DE

Noël
Crinière de lion | Lion’s mane bio de chez Amyco, gratin

dauphinois maison, sauce brune - 14€

P’tit chou | Chou à la chantilly mascarpone et coulis aux
fruits rouges - 5€

Risotto | Queue de lieu noir pochée, risotto aux poireaux,
céléri et oignon - 10€

Hampe et purée | Hampe de boeuf marinée à l’huile de
sésame et au miel grillée au wok, purée de butternut - 12€

Royal chocolat | Mousse au chocolat, génoise, beurre de
cacahuètes, poudre de noisettes - 6€

Liqueur de Menthe / Jägermeister / Limoncello - 3,5€

Rhum arrangé CORSAIRE à la noix de coco, vanille et
sarrasin torréfié de Bretagne - 4€

Rhum arrangé JABADAO poire et pommes du trégor,
caramel au beurre salé - 5€

Digestifs

Prix service compris | Origine des viandes : UE | Liste des allergènes au comptoir


